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卒業 おめでとう

今月の献立について

●３月３日はひなまつりです。行事食として、３月１日（金）に「ちらしずし」「ひなあられ」を実施します。

●３月６日（水）の「長崎県産ぶりの手作りフライ」に使っているぶりは、長崎県より無償で提供していただいたものです。

●卒業のお祝いとして１３日（水）に「赤飯」「鶏のから揚げ」を実施します。

●毎月１９日は食育の日です。長崎県の郷土料理「ちゃんぽん」を実施します。また、１３日（水）と１９日（火）季節の果物「いちご」

を入れています。

☆今年度最後の給食は3月2１日（木）です。４月の給食開始は、４月９日（火）からです☆

今月の食材 佐世保市産：精白米・牛乳・煮干し・きゅうり・ほうれん草

長崎県産：にんじん・キャベツ・だいこん・はくさい・ぶり

ねぎ・生姜・エリンギ・えのきたけ・いちご
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今月の献立について

●３月３日はひなまつりです。行事食として、３月１日（金）に「ちらしずし」「ひなあられ」を実施します。

●３月６日（水）の「長崎県産ぶりの手作りフライ」に使っているぶりは、長崎県より無償で提供していただいたものです。

●卒業のお祝いとして１３日（水）に「赤飯」「鶏のから揚げ」を実施します。

●毎月１９日は食育の日です。長崎県の郷土料理「ちゃんぽん」を実施します。また、１３日（水）と１９日（火）季節の果物

「いちご」を入れています。

☆今年度最後の給食は3月2１日（木）です。４月の給食開始は、４月９日（火）からです☆

今月の食材 佐世保市産：精白米・牛乳・煮干し・きゅうり・ほうれん草

長崎県産：にんじん・キャベツ・だいこん・はくさい・ぶり

ねぎ・生姜・エリンギ・えのきたけ・いちご


