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今月の献立について

●新入生の歓迎として、人気メニューやデザート等を献立に取り入れています。

また、季節の献立として、佐世保産の筍を使用した「たけのこごはん」を２４日(水)に実施す

る予定です。季節の野菜・果物として、グリーンアスパラ、春キャベツ等を取り入れています。

●１６日（火）から小学校１年生の給食がはじまります。

『ごはん、牛乳、チキンカレー、フルーツカクテル』を予定しています。

●１９日（金）は「食育の日」にちなみ、佐世保産のキャベツを使用した「春キャベツの甘酢あ

え」を実施する予定です。

今月の食材

佐世保産：パセリ・たけのこ・ほうれん草・いちご

長崎県産：たまねぎ・にんじん・はくさい・ねぎ・だいこん・じゃがいも

キャベツ・春キャベツ・きゅうり・しょうが・アスパラガス

えのきたけ・エリンギ

※精白米、牛乳、煮干しは佐世保産を使用しています。

新年度のスタートです。子どもたちが元気に学校生活を送ることができるように、

安心・安全に留意し、心を込めて給食を作っていきたいと思います。

今年度もよろしくお願いいたします。

かんげいえんそく

歓迎遠足


